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SB SCNUJGCONT EMS HS — KW 46/2026
montag 09.1.2026 Qienstay 10.11.2026

mittwoch 11.11.2026
SUPPE

oonnerstas 12.1.2026 freiag 13.01.2026
Tm 2 (SCHWEINEFLEISCHF RET) SUPPE SUPPE SUPPE
Alt Wiener Erdéapfelsuppe GAL Gebackener Seelachs AD Linsen-Karottensuppe F Rindssuppe mit GrieBdukaten GACL & Rindssuppe mit Eierschoberl ACL
Alt Wiener Erdéapfelsuppe GAL — . . . . Gemusesuppe mit Eierschoberl ACL
, . TGGESMENU 4 Tm 3 (VEGETGRISCH) Tm 2 (SCHWEINEF LEISCHF RED) , .
TAGESMENU 4 TGGESMENU |
Erdapfelgulasch mit Putenfrankfurter A < Cremespinat GA Geschnetzeltes vom Rind GAM
Topfenschmarrn GAC dazu Vollkornbrot A dazu Résterdapfel mit Natur- und Spinatspatzle AC Gebackene Hihnerbrust AC
mit Zwetschkenroster - — und Ei-Omelette GC - mit Erdapfelsalat
und Milch G LACTOSEFREIES mENU — m3 (VEGETGRlSCH) und Erbsengemdise
- - - LACTOSEFREIES MENU —
LACTOSEFREIES MENU Erdapfelgulasch mit Putenfrankfurter A Erdapfelpuffer m3 (VEGETORISCH)
dazu Vollkornbrot A Apfelstrudel A mit Balkangemuse
Spiralen A mit Vanillesauce G und Knoblauchdip GA Gemuserisotto GCL
mit Tomatensauce A DESSERT - — mit Rahmsauce GA
und Eisbergsalat DESSERT LACTOSEFREIES MENU dazu bunter Blattsalat
Zwetschken
Apfel-Zimtjoghurt G Krapfen GAC Cremige Linsen mit Wurzelgemuse ALM

und Salzerdapfel
OESSERT

Vanillejoghurt G
Mandel-Kirschkuchen AHC

A glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | C Ei| D Fisch | E Erdnuss | F Soja | G Milch & Laktose | H Nisse (Schalenfrichte) | L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Sulfite | P Lupinen | R Weichtiere

T asesment 1und 2 sind mit dem OGE-Giitezeichen zertifiziert. | Das OGE-Guitezeichen steht fir nahrstoffoptimierte Speisenaualitat und entspricht den Vorsaben einer aussewosenen Mittassverpflesuns.

ﬁVegetarisch Schweinefleisch ﬁ Rindfleisch Huhnerfleich -7 Vollkornanteil



