o *
GUTESIEGEL-

& o SPEISEPLAN -

HERKUNFTSANGABEN  Spesenauaii SNB SChuladorf EmS HS - KW 40/2026

Speisenqualitat

montag 28.09.2026

%‘\&

SUPPE

Gemusesuppe mit Ei CL
Gemusesuppe mit Ei CL

mm 3 (VEGETARISCH)

Spinatknédel GAC
mit Kasesauce GAC

oienstag 29.09.2026

Tm 3 (VEGETGRISCH)

Krautfleisch mit Sojageschnetzeltem GF
und Salzerdapfel

Ta6ESmENU 4

Esterhazy-Rindsragout GALM &

mittwoch 30.09.2026

SUPPE

Mediterrane Gemusesuppe ACFL
Mediterrane Gemusesuppe ACFL

TaGESMEND 4

oonnerstas 01.10.2026

SUPPE

Rindssuppe mit Eierschoberl ACL &
Gemusesuppe mit Eierschoberl ACL

TaGESMEN 1

und Eisbergsalat

TaGESMENQ 4

dazu Spiralen GA

Flaumige Nougatknddel GAHC
und Milch G

Wurstfleckerl A
mit Pusztasalat O

L&CTOSEFREIES MENU

Pastarélichen A
mit Sauce Bolognese L
dazu Eisbergsalat

OESSERT

Apfel

L&CTOSEFREIES MENUL

Zitronen-Backfisch AD
mit Erdapfelsalat
mit buntem Gemuse

OESSERT

Kakao-Tiramisu GAC
Schoko-Sojadrink £

L&GCTOSEFREIES MENQL

Teigtaschen mit Apfel-Zimtfullung AHC

Putenbraten B. A
mit Erdapfelplree G
und Karottengemdse

i sgqp O

freiag 02.10.2026

SUPPE
Paprikacremesuppe GA

Tm 2 (SCHWEINEFLEISCHf RET)

Tm 3 (VEGETGRISCH)

Topfenpalatschinken GAC
dazu Vanillesauce G
und Milch G

Gebratener Reis mit Ei und Gemuse ACFN
und Tzatziki GCM

LACTOSEFREIES MENU

Putenbraten A &
mit Erdapfelplree G
und Karottengemiise

OESSERT

Fruchtiger Obstsalat

A glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | C Ei| D Fisch | E Erdnuss | F Soja | G Milch & Laktose | H Nisse (Schalenfrichte) | L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Sulfite | P Lupinen | R Weichtiere

T asesment 1und 2 sind mit dem OGE-Giitezeichen zertifiziert. | Das OGE-Guitezeichen steht fir nahrstoffoptimierte Speisenaualitat und entspricht den Vorsaben einer aussewosenen Mittassverpflesuns.

ﬁVegetarisch Schweinefleisch ﬁ Rindfleisch Huhnerfleich -7 Vollkornanteil



