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& o SPEISEPLAN -

HERKUNFTSANGABEN  Spesenauaii SN SChivadorf EmS HS - KW 39/2026

Speisenqualitat

montag 21.89.2026

%‘\&

0ienstas 22.09.2026

mittwoch 23.09.2026 oonnerstag 24.09.2026 freitag 25.09.2026
SUPPE SUPPE Tm 2 (SCHWEINEFLEISCHFRED SUPPE Tm 3 (VEGETGRISCH)
Erdépfelcremesuppe GL Miso-Suppe mit Nudeln AFN Puten-Cevapcici GACM & Wurzelcremesuppe GL Erdapfelpuffer
Erdapfelcremesuppe GL . dazu Reis Wurzelcremesuppe L mit buntem Gartengemuse GC
- s Tm 3 (VEGETaRISCH) und Letschogemdise A - p - -
TAGGESMENU 1 - TGGESMENU 4 TGGESMENU 4
Canneloni mit Ricotta und Ratatouille m3 (VE()ET@RlSCH)
Putenreisfleisch & iberbacken GAC Pancakes GAC Chicken Wings
dazu Karottensalat dazu Chinakohlsalat GemduUserisotto GCL mit Erdbeersauce dazu Reis
- — mit Rahmsauce GA und Milch G und Gurkensalat
m3 (VEGETGRISCH) TQGESMENU 4 und Eisbergsalat - -
- L&GCTOSEFREIES MENU OESSERT
Palatschinken mit Spinat und Weichkase Mais-Schinkenfleckerl A LACTOSEFREES MENU
geflllt GAC dazu Chinakohlsalat Cremiger Milchreis G Krapfen GAC
dazu Salzerdapfel - — Penne A mit Erdbeersauce
und Joghurt-Zitronendip GA LACTOSEFREIES MENU mit Tomatensauce A
- und Eisbergsalat
LaCTOSEFREIES MEN Geniise-Erdapfel-Grést A :
und ein gekochtes Ei C QESSERT
Putenreisfleisch & dazu Krautsalat O
dazu Karottensalat Studentenfutter HE
OESSERT Vanille-Pudding G
OESSERT Studentenfutter HC
Apfelkompott
Vollkorn-Mohnkuchen GAC

Weichseljoghurt G

A glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | C Ei| D Fisch | E Erdnuss | F Soja | G Milch & Laktose | H Nisse (Schalenfrichte) | L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Sulfite | P Lupinen | R Weichtiere

T asesment 1und 2 sind mit dem OGE-Giitezeichen zertifiziert. | Das OGE-Guitezeichen steht fir nahrstoffoptimierte Speisenaualitat und entspricht den Vorsaben einer aussewosenen Mittassverpflesuns.

ﬁVegetarisch Schweinefleisch ﬁ Rindfleisch Huhnerfleich -7 Vollkornanteil



